Program

Vilkommen till Hotell Hoga Kusten!

K1 14.00 Information och dérefter serveras vér harliga fikabuffé.
Incheckning pa rummen. Efter det gar vi en guidad
vandring ned till brofastet dér vi far 14ra oss mer om
Hogakustenbrons spannande historia.

K117.00 Varfor har Amaronevinerna blivit sd populdra? Hur avnjuter man
dem bést och till vad? Sommelier Inna-Maria svarar pa fragorna
och tar med oss in i Amaronevinernas smakrika vérld.

Praktisk provning med fem viner och passande ostar till.

K119.00 Gemensam tvarétterssupé i restaurangen

Meny

Confiterat anklar med Amaronesas, Ortig potatispuré,
stekt svamp, syrad 16k & ortpanko.

Hemgjord kaffeglass, vispad Mascarpone,
karamelliserade hasselnétter & blodapelsin

Underhallning av trubadur Fredrik Wiklander efter middagen.

Pris: 1995:-/person del i dubbelrum

Foljande ingar: fikabuffé, guidad vandring till brofastet,
vinprovning, tvaritters supé (exkl. dryck), underhéllning av trubadur,
Overnattning del i dubbelrum samt frukostbuffé. Enkelrumstillagg 650:-

Hotell
Hoga Kusten

RESTAURANG & KONFERENS

Bokning och info: 0613-72 22 70
www.hotellhoga-kusten.se




